
 

 

Abendmenü 
 

 – D.N.A. Veneto –                                                        
  

Chicchetti 1876 
Variation Gusto del Capo 

Battuta di Fassona | Mare e Monti | Risi e Bisi 2.0 
 

Krabbenvariation +25,- 
 
 

*** 
 

Buri Crudo 
leicht angebeizt | Frühlingskräuter | Jalapenó | Citrus 

  

Eine Schale Glück 
Fagottini nach Art der Seidenstraße 

 

 Spargel 
  Kokos  | Kaffee | Hummer | Lardo 

 

Madai Dorade 
 Yuzu Beurre Blanc | Artischocke | Perlhuhngarum 

 

Burgaud Ente „Marco Polo“ 
Honigglasiert | Szechuan | Barolojus  

 

Giandujatörtchen 
     Himbeere | Piemonteser Haselnuss | geeister Kefir 

 

Canelé 
Limonaia Orange | Torchiato Zabaione 

 
*180,-€ | 215,-€ 

 
 

* ohne Spargel  

 
 
 

Rücken vom Salzwiesenlamm | Alternative anstelle Burgaud Ente 

                                     Erdbeeren im Feld | Alternative anstelle Giandujatörtchen 
                

 
 
 
 
 
 

Düsseldorf, Mai 2026 


