
 

 

Herbstmenü  
– DNA Veneto –    

 
.„Fai Tu“ – im venezianischen: „ Mach Du“ 

Ein Ausdruck von Vertrauen und Hingabe an den Moment.  

Wie beim traditionellen Omakase überlassen Sie mir die Auswahl und vertrauen auf meine Küche.  

 

Entdecken Sie neue Aromen und genießen Sie die Freiheit, einmal nicht  entscheiden zu müssen. 

Lehnen Sie sich zurück und lassen Sie sich Gang für Gang durch den Abend begleiten.  

 

„Fai Tu“ ist eine kulinarische Auszeit – persönlich, überraschend und ganz geprägt von meiner kulinarischen DNA.  

 
      5 Gänge                           165- €  

       7 Gänge                           200,-€  
 

  Uprades vor Ort 

 
Im Herbst führt meine kulinarische Reise mehr ins Landesinnere des Veneto, in Richtung Trentino und den Bergen. 

Die Aromen werden erdiger, klarer und ursprünglicher. 

 

Meine Gerichte verändert sich mit dem Angebot der Natur. 

Auf Allergien und Unverträglichkeiten kann ich ausschließlich nach vorheriger Absprache eingehen.  

 

Ich freue mich darauf, Ihnen genussvolle Momente bereiten zu dürfen.  

  
   
 

Daniel Dal-Ben  

                
  
  

Düsseldorf, Herbst 2026 

 


