
 

 

Abendmenü  
– Herbst & Winter –    

 
 

Wenn der Herbst Einzug hält, verändert sich auch unsere Küche. 

Unsere kulinarische Reise führt weiter ins Landesinnere des Veneto, bis zu den Bergen des Trentino. 

Wild, Fleisch, Geflügel, Fisch und Meeresfrüchte treffen auf erdige Aromen, Feuer und Rauch.  

Gemüse, Pilze und Nüsse sind ein fester Bestandteil. 

Eine Küche, die von Herkunft erzählt, von Neugier lebt und Emotionen weckt.  

Ursprünglich und zugleich voller Raffinesse. 

  

     5 Gänge                               165- €  
     7 Gänge                              200,-€  

 
 

Die Natur gibt den Rhythmus vor. 

Alles was unsere Erzeuger und die Natur uns an Lebensmitteln bieten bestimmt täglich aufs Neue unser Menü. 

Deshalb verzichten wir bewusst auf eine feste Menükarte. 

 

Ein rein vegetarisches Abendmenü ist mit einem vorlauf von 4 Tagen und mit einer Vorauszahlung  umsetzbar. 

 

Allergien und Unverträglichkeiten können wir leider nur nach vorheriger Absprache berücksichtigen. 

 

Wir freuen uns darauf, Ihnen genussvolle Momente bereiten zu dürfen.  

  
 
 
 
 

Daniel Dal-Ben  

                
  
 

Düsseldorf, Herbst 2026 

 


